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Agrumes confit, esprit Menton

Praliné et éclats de noisette

Thé vert Matcha et cranberries




l.a Bo ulangoric

@ SZUI Roulé praliné noisette 40 g 210 pcs/c 12 min  165°C
| __% - B2 Roulé thé vert matcha 40 g 210 pcs/c 12 min  165°C

=

o EEIE Roulé esprit citron menton 40 g 210 pes/c 12 min - 165°C

Pain ail-menthe 35 g 60 pcs/c 5min  165°C

e Pain nature 35 g 60 pcs/c 5min  165°C
g Pain curry des iles 35 g 60 pcs/c 5min  165°C
%f» Pain algue nori 35 g 60 pcs/c 5min  165°C
kT Pain citron-thym 35 g 60 pcs/c 5min  165°C
w Pain tomates confites 35 g 60 pcs/c 5min  165°C
Pain ail-menthe 80 g 25pcs/c 5min  165°C

: Pain nature 80 g 25pcs/c 5min  165°C
Pain curry des iles 80 g 25pcs/c 5min  165°C
4‘ Pain algue nori 80 g 25pcs/c 5min  165°C
Pain citron-thym 80 g 25pcs/c 5min  165°C

Pain tomates confites 80 g 25pcs/c  5min  165°C

Plaquer sur grille et laisser décongeler environ 30 min avant
cuisson.

Préchauffer a 180°C (ou 200 °C si le four est plein)
Cuire selon le baréme indiqué

Cuire oura fermé pour un pain brillant

Parole dIEXPer’S . Laisser refroidir et ressuer sur grille et échelle 30 min apreés
cuisson.
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