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LES SPÉCIALITÉS & LES GOURMANDISES  BRIDOR  vous invitent à une
expérience unique autour de la sensation de plaisir. Pépites de chocolat,
fruits en morceaux ou en compotées, crèmes pâtissières épicées, 
réinterprétées à la manière de BRIDOR. Plus de délicatesse, plus de
goût, plus de plaisir. Pré-poussé, pré doré à l'œuf, prêt-à-cuire (du
congélateur au four, directement).

Les
Spécialités

EN: Specialities: BRIDOR
SPECIALITIES AND 
GOURMANDISES invite you to
try a unique experience of
pleasure sensations. Chocolate
chips, fruit pieces or compotes,
spiced crèmes pâtissières,
reinterpreted by BRIDOR.
More delicatesse, more flavour,
more pleasure. Pre-proofed,
pre-eggwashed, ready to
bake (straight from frozen).

DE: Die Spezialitäten UNGE-
BACKEN: DIE SPEZIALITÄTEN
& DIE LECKERBISSEN BRIDOR
laden Sie zu einem einmaligen
Geschmackserlebnis ein.
Schokoladenstückchen, Obst
in Stückchen und als Kompott,
würzige Konditorcreme, eine
neue Komposition von BRIDOR.
Mehr Feinheit, mehr Geschmack,
mehr Genuss. Vor dem Backen
treiben lassen und mit Ei 
bestreichen (direkt aus der
Tiefkühltruhe in den Backofen).

ES: Las Especialidades Listas
para cocer: LAS ESPECIALIDADES
Y LAS GOURMANDISES 
BRIDOR le invitan a una 
experiencia única en torno a la
sensación de placer. Pepitas
de chocolate, trozos de fruta o
compota, cremas pasteleras
especiadas, reinterpretadas a
la manera de BRIDOR. Más
delicadeza, sabor y placer.
Prefermentado, predorado al
huevo y listo para cocer 
(directamente del congelador
al horno).

IT: Le Specialità PDC: Le
SPECIALITÀ e GHIOTTONERIE
BRIDOR invitano a sensazioni
uniche. Pepite di cioccolato,
frutta a pezzi o in composta,
crema pasticcera speziata,
reinterpretate secondo il metodo
BRIDOR. Più delicatezza, più
gusto, più piacere. Prelievitate,
predorate all'uovo, pronte da
cuocere (direttamente dal
congelatore al forno).

NL: De KLAAR OM TE BAKKEN
specialiteiten: DE BRIDOR
SPECIALITEITEN & LEKKER-
NIJEN nodigen u uit voor een
unieke, plezierige ervaring.
Stukjes chocolade, fruit in
stukjes of als compote, kruidige
banketbakkersroom, opnieuw
geïnterpreteerd op de wijze
van BRIDOR. Nog meer een
delicatesse, meer smaak,
meer plezier. Gerezen, bestreken
met ei, klaar om te bakken (direct
van de vriezer in de oven).

PT: As especialidades PAC:
AS ESPECIALIDADES E AS
GOLUSEIMAS BRIDOR 
convidam-no para uma 
experiência única em torno 
de uma sensação de prazer.
Pepitas de chocolate, pedaços
de frutos ou compotas,
cremes pasteleiro especiadas,
reinterpretadas à moda da
BRIDOR. Mais delicadeza,
mais sabor, mais prazer. 
Pré-levedado, pré-dourado
com ovo, pronto-a-cozer 
(do congelador para o forno,
directamente).
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32160
ROULÉ À LA CANNELLE
100 g - x 60

30308
TORSADE AU CHOCOLAT
90 g - x 70

32063
PAIN À LA CRÈME
90 g - x 70

32155
TORSADE AUX CRANBERRIES
90 g - x 70

classic

30009
CROISSANT AUX ABRICOTS
115 g - x 60




